SERVIEO DE NUTRIC3O E DIETETICA
HORA DA REFEIGAO NO HCPA

Vocé sabe como sua refeicao chega até vocé?
Acompanhe nosso passo a passo:

-

SERVICO DE NUTRICAO
E DIETETICA - HCPA

TUDO COMECA NO = o
pLANEJAMENTO D
Nutricionistas elaborom o RECEB, MEN TO COM
cardapio semanal e QUALIDADE
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planejam a compra dos insumos. ~ ~ Os ingredientes chegam e
Auditorias internas sao ) )
W s@o conferidos com cuidado
realizadas regularmente para

pelo Técnico em Nutrig&o.
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Cozinheiros e atendentes . i
em alimentagdo preparam ‘ J
as refeicdes conforme o @~
cardapio e necessidades de \
cada dieta, sempre sob ~ ~
Supervis@o técwico.

O preparo também Ny
acontece em Copas,

| Llactario, Banco de leite\\; ?
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“ ’§' / AS preparacdes seguem
’I / dois caminhos:
S = E3 Pacientes
*‘ ' | Refeitério
REFEIGSES PARA i )
PACIENTES \
& Avaliag@o nutricional

A Nutricionista acompanha e ajusta as
refeicdes conforme a evolug@o do paciente.
Conferancia individual

Cada prato é conferido para garantir que '
esta de acordo com a dieta prescrita. 4
7" Temperatura ideal

As refeices sdo mantidas em carrinhos
aquecidos até o momento da entrega.

~ |dentificagdo sequra

Nome e data de nascimento do paciente sao
checados para assegurar a entrega correto.
2. Entrega com cuidado

As refeicdes sdo Levadas pelos atendentes
em alimentacdo até o leito com atengdo,
carinho e foco na seguranga.
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> Atendemos colaboradores e
alguns acompanhantes.
Refeigdes oferecidas:
Café da manhda, Almogo,
Lanche da tarde, Jantar e Ceia.
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APpSs o servigo, todo o material é Limpo e o @
[

reorganizado para a préxima Refeigdo.

FINALIZAMOS O DIA cOM mAIS DE 10 mIL REFEIGOES

E POR TRAS DE CADA REFEIGAO,
HA umA EQUIPE DEDICADA CUIDANDO DE vOCE!



